MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

YVELINES

HESTHURATION

semaine du 02 au 06 septembre 2024

LUNDI

MARDI MERCREDI - JEUDI

VENDREDT

LA RENTREE

carottes rdpées

basquaise

mezze penne

fromage a tartiner BIO
i

compote de pomme HVE

émincés de poulet sauce

salade écoliére (pdt,tomates,

B T concombres vinaigrette

paupiette au veau sauce boulettes agneau et merquez

fagon marengo (jus et légumes couscous)

poélée de légumes
(haricots verts, chou- semoule BIO

fleur, carottes, brocolis)

yaourt sucré BIO local )
omme
circuit court

mousse chocolat au lait

fruit frais BIO #

tfomates vinaigrette échalote

colin d' Alaska MSC pané
et citron

épinards sauce blanche
et pdt

cantal AOP #

fruit frais de saison

’, b o
| VBF = Viande Bovine Francaise

RAV = Race a Viande

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés en raison des aléas climatiques et/ou d'approvisionnements

* VPF = Viande Porc Frangaise  # = Aide UE & destination des écoles rigine

AOC = Appellation Origine Contrélée
Equivalent EGALIM

* = Plat contenant du porc nouvelle recette/nouveau produit

LR = Label Rouge produit issu agriculfure biologique

AOP = Appéllaﬁnn Origine Profégéé I

"CEE? = Certificat environnemental des exploitations de

niveau 2

pdt = pomme de terre
MSC = péche durable




MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

LINES

Hl II]I'IH [ON

semaine du 09 au 13 septembre 2024

LUNDI

MARDI MERCREDI JEUDI

VENDREDI

melon

hache au veau sauce

brune

haricots verts CEE2

biscuit palets bretons x2

salade de mais (et tomates) céleri rémoulade

s . émincés de poulet sauce
roti de poulet au jus . .
fagon cari au lait de coco

lentilles et carottes riz et haricots rouges a

CEE2 la tomate

coulommiers
suisse aux fruits BIO

fruit frais de saison compote de pommes

BIO

Braderie de Lille
betteraves BIO vinaigretfte

moules sauce fagon
mariniére

frites

gouda BIO

tarte au sucre

* Légendes :

VBF = Viande Bovine Frangaise

RAV = Race a Viande

Ces menus sont susceptnb.'es d' etre modlf;es en raison des m‘eas chmat:ques et/oud' appr-awsmnnements

 VPF = Viande Porc Igégﬁéqrse AQP = Appellation Origine Protégée

#H= Alde UE a deshnahon des écoles

* = Plat contenant du perc nouvelle recette/nouveau produit

!.R Lubel Rouge. Eqmvule.m EGALIM

produrt' issu qgrlculture blo!oglque

AOC = Appellation Origine Contrélée

" CEEZ = Certificat environnemental des exploitations de

niveau 2

pdf = pomme de terre
MSC = péche durable



MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

YVELINES
RESTAURATION

semaine du 16 au 20 septembre 2024

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDTI

achard de légumes (carottes
chou blanc vinaigrette)

rougail aux saucisses
fumées*

rougail saucisses volaille

riz

yaourt sucré

biscuit moelleux coco local circuit
court

taboulé (a la semoule
BIO)

hoki pané MSC

purée haricots verts et
pdt

fromage frais sucré

fruit frais de saison

melon BIO #

sauté de beoeuf VBF sauce
bourguignone

chou-fleur et pdt
persillés

camembert

creme dessert BIO
locale circuit court

concombres vinaigrette

haché au cabillaud

coquillettes BIO et
ratatouille

petit fromage frais aréme

fruit frais BIO #

Légendes :
VBF = Viande Bovine Frangaise

I
|

RAV = Race d Viande

VPF = Viande Porc Frangaise
* = Plat contenant du porc

LR = Label Rouge

# = Aide UE & destination des écoles
nouvelle recette/nouveau produit

produit issu agriculfure biologique

Ces menus sont susceptibles d'€tre modifiés en raison des aléas climatiques et/ou d'approvisionnements

AOP = Appellation Origine Profégée

AOC = Appellation Origine Contrélée
Equivalent EGALIM

" CEEZ = Certificat environnemental des exploitations de

niveau 2

pdt = pomme de terre
MSC = péche durable




MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

semaine du 23 au 27 septembre 2024

LUNDI

MARDI | MERCREDI || JEUDI VENDREDI

carottes rdpées au citron

boulettes de beeuf VBF
sauce marocaine

semoule BIO

pont |'évéque AOP #

cocktail de fruits au sirop

Repas des lles

paté de campagne* et | accras de morue

_ salade de lentilles (échalote,
cornichon

ciboulette) \

pdté de volaille et cornichon

sileside papledLR brandade de colin

d'Alaska MSC a la
purée de patate douce

ravioli au boeuf VBF

flageolets

fromage a tartiner

produit laitier frais BIO
nature

petit fromage frais sucré

fruit frais BIO # fruit frais de saison ananas frais BIO #

'Légzndzs .
VBF = Viande Bovine Frangaise
RAV = Race a Viande

Ces menus sont susceptrbles d etr'e madrﬁes en raison des aléas chmathues et/ou d'approvisionnements

AOP = Appellation Origine Protégée

AOC = Appellation Origine Contrdlée
Equivalent EGALIM

" CEEZ = Certificat environnemental des exploitations de |
VPF = Vlcnde Por'c Fr'ungalse # Alde UE a dashnu’non de.s écoles ertificat environnemental des explaitations de. |

niveau 2

pdt = pomme de terre
MSC = péche durable

* = Plat contenant du porc

LR Lubel Rouge

nouvelle recette/nouveau produit

produit issu agriculture biologique




MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

YVELINES

RESTRURATION

semaine du 30 septembre au 04 octobre 2024

LUNDI

MARDTI

MERCREDI |

JEUDI

VENDREDI

salade quimpéroise aux
pdt BIO (pdt BIO, thon,
mayonnaise)

émincés de volaille sauce
fagon dijonnaise

haricots verts BIO

palets fromagers emmental

lasagnes au boeuf VBF

médaillon de surimi et sauce
cocktail

saucisses de strasbourg®

saucisses de volaille

lentilles CEE2

petit suisse aux fruits

carottes rdapées BIO
vinaigrette

tortelloni au saumon
sauce creme estragon

chaource AOP # yaourt sucré carré de |'est
: BIO
fruit frais de saison fruit frais BIO # fruit frais de saison liégeois parfum chocolat
Ces menus sont susceptibles d'€tre modifiés en raison des aléas climatiques et/ou d'approvisionnements
|‘L7égA endes : VPF = Viande Porc Frangaise # = Aide UE d destination des écoles AOP = Appellation Origine Protégée e o v e aneris

VBF = Viande Bovine Frangaise
RAV = Race a Viande

* = Plat contenant du porc
LR = Label Rouge

nouvelle recette/nouveau produit

produit issu agriculture biologique

AOC = Appellation Origine Contrélée
Equivalent EGALTM

pdt = pomme de terre
MSC = péche durable




MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

INES

Y\/l

STAURATION

semaine du 07 au 11 octobre 2024

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

velouté légumes variés

- roti de porc* LR sauce
mexicaine

réti de poulet sauce mexicaine

riz BIO et haricots
rouges a la tomate

cantal AOP #

fruit frais BIO #

salade des champs (carottes
et chou-fleur)

paupiette au veau sauce

romarin

purée de courgettes
BIO et de pdt BIO

créeme anglaise

gdteau chocolat

salade de pépinettes
fraicheur (pépinettes,
concombres, madis)

cordon bleu de volaille

trio de légume BIO
(carottes, brocolis,
chou-fleur)

fromage frais sucré

fruit frais de saison

betferaves vinaigrette

cubes de colin d Alaska
MSC sauce poireaux

semoule

yaourt arome BIO local
circuit court

fruit frais de saison

Legendes
VBF = Viande Bovine Frangaise
RAV = Race & Viande

Ces menus sont susceptfbles d etra mod:fres en mfson des aléas chmat;ques et/ou d'approvisionnements

VPF Vlanda Por‘c Fr'am;alse
* = Plat contenant du porc
LR = Lubel Rouge,

nouvelle recette/nouveau produit

# AldE UE a deshnaflon des ecoles

produnf issu ngmculfure blologique

AOP = Appellation Origine Protégée
AOC = Appellation Origine Contrdlée
Equivalent EGALIM

niveau 2

pdt = pomme de ferre
MSC = péche durable




MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

If.i

YVELINES

RESTAURABTION

semaine du 14 au 18 octobre 2024 SEMAINE DE L' AUTOMNE et DES LEGUMES OUBLIES

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

salade du boucher™ aux pdt
BIO (pdt BIO, cervelas*,

vinaigrette)
salade de pdt vinaigrette d ['ancienne

émincés de poulet BIO
sauce panais

beignets de salsifis

petit fromage frais sucré

salade verte sauce mimosa

parmentier de |I'automne
(beeuf VBF, purée de
topinambour et de pdt)

gouda BIO #

velouté aux légumes anciens

boulettes d'agneau

sauce tomate

pommes de terre fagon
dauphinoise

fromage frais ardme

chou rouge rémoulade et
cubes de mimolette

colin meuniere

fusilli BIO et cubes de
butternut

yaourt nature + sucre

fruit frais de saison £ . ;
an parfum vanille nappé - :
P PP tourteau fromager fruit frais BIO #
caramel
Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés en raison des aléas chmathues et/oud’ appr'owsronnements
Légendes : VPF = Viande Porc Frangaise # = Aide UE & destination des écoles AOP = Appellation Origine Protégée SR Lo e oyl des

VBF = Viande Bovine Frangaise
RAV = Race da Viande

* = Plat contenant du porc
LR = Label Rouge

nouvelle recette/nouveau produit

produit issu agriculture biologique

AOC = Appellation Origine Contrélée

Equivalent EGALIM

niveau 2

pdt = pomme de ferre
MSC = péche durable







MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

YVELINES
RESTAURATION

semaine du 04 au 08 novembre 2024

LUNDI

MARDI MERCREDI JEUDI

VENDREDI

taboulé (la semoule
BIO)

paupiette veau sauce
normande

trio de légumes BIO
(carottes, brocolis,
chou-fleur)

salade verte vinaigrette

i) carottes rdpées au citron
moutarde a |'ancienne

garniture choucroute (roti de beaufilet de colin d' Alaska

porc* et saucisses™) MSC sauce colombo

ganiture volaille (réti de poulet, saucisse volaille)

pdt et chou choucroute riz BIO

fromage a tartiner

betteraves BIO
vinaigrette

haché de cabillaud sauce

piperade

pommes de terre rissolées

fromage frais sucré saint nectaire AOP # BIO # carré de |'est
fruit frais de saison madeleine au miel (local fruit frais de saison
. compote pomme HVE
cicruit court)
Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés en raison des aléas climatiques et/ou d'approvisionnements
TLéig“zina;s P VPF = Viande Porc Frangaise # = Aide UE a destination des écoles AQP = Appellation Origine Protégée FRRAE etk AN IO et w1k e

VBF = Viande Bovine Frangaise
RAV = Race a Viande

* = Plat contenant du porc
LR = Label Rouge

nouvelle recette/nouveau produit AQC = Appellation Origine Contrélée

produit issu agriculture biologique Equivalent EGALIM

niveau 2

pdf = pomme de terre
MSC = péche durable




MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

YVELINES

RES TAURATION

semaine du 11 au 15 novembre 2024

LUNDI

MARDI MERCREDI JEUDI

VENDREDI

FERIE

velouté aux légumes macédoine

BIO

sauté de beeuf VBF

sauce aux olives riz & I' orientale

(émincés de volaille

facon kebab)

semoule

velouté aux fruits mixés fromage frais sucré

fruit frais de saison fruit frais de saison

colin d' Alaska pané MSC

duo céleri et carottes rapés
vinaigrette

et citron

brocolis BIO et pdt
BIO persillés

pont |'évéque AOP

creme dessert BIO
locale cicruit court

'Legendes
1' VBF = Viande Bovine Francaise

RAV = Race a Viande

Ces menus sont susceptrb)‘es d'é’tr-e modrﬁes en raison des aléas chmatrques et/oud’ appmvrsnonnements

VPF Vlande Por'c Frangmse # Alde UE a dstma‘rmn de.s écoles

* = Plat centenant du porc nouvelle recette/nouveau produit

LR Label Rouge

produu? issu ugmculfure blolog:que

Equwatenf EGA!.IM

AOP = Appellation Origine Protégée
AQC = Appellation Origine Contrilée

" CEER = Certificat environnemental des exploitations de |

niveou 2 |

pdt = pomme de terre i
MSC = péche durable



MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

YVELINES
RESTAURATION

semaine du 18 au 22 novembre 2024

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

velouté légumes verts

émincés de volaille sauce
facon béarnaise

frio carottes, navets et
pdt persillées

yaourt sucré

fruit frais BIO #

salade verte et vinaigrette &
I'estragon

Jjambon* CEE2 et
ketchup

roti de poulet et ketchup

pommes de terre fagon
sarladaise

cantal AOP #

cocktail de fruits au sirop

ceufs dur et mayonnaise

bolognaise de boeuf VBF

RAV

coquillettes BIO

fromage frais sucré

fruit frais BIO #

carottes rdpées BIO

tarte saumon ciboulette

épinards sauce blanche
et pépinettes

bliche au lait de mélange

gélifié parfum vanille

;ELegende;
VBF = Viande Bovine Frangaise

RAV = Race a Viande

VPF anda Por-c Fr'ang:mse
* = Plat contenant du porc

LR = Label Rouge

# Alde UE a desfmnflon des écoles
nouvelle recette/nouveau produit

produit issu agriculture biologique

Ces menus sont 5u5cept:bn'es d etre modrﬁes en ransan des cn'eas chmat:ques et/oud’ appr‘owsmnnernents

AOP = Appellcrrmn Origine Protégee

AOC = Appellation Origine Contrdlée
Equivalent EGALIM

" CEE2 - Certificat envirannemental des exploitations de

|
niveau 2

pdt = pomme de terre
MSC = péche durable



MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

YVELINES

RESTAURATION

semaine du 25 au 29 novembre 2024

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

velouté légumes BIO

cordon bleu

courgettes (échalote,
ail, persil), et pdt

petit fromage frais sucré

médaillon de surimi et sauce
cocktail

sauté de porc* LR sauce
dijonnaise

sauté de velaille sauce dijonnaise

lentilles CEE2 (et
carottes)

coulommiers

Repas Production Locale

carottes locales répées

gratin de pdtes locales
fagon napolitaine

yaourt sucré BIO local
circuit court

madeleine aux pépites

concombres vinaigrette

beaufilet de hoki MSC
doré au beurre

semoule BIO et
ratatouille

fromage a tartiner

fruit frais de saison AT R liégeois parfum vanille
. M ocolat iocal circuit co
' fruit frais BIO # cheea -
Ces menus sont susceptrb!es d etr'e modrﬂes en raison des aléas chmatrques et/oud’ appravrs:onnements
\Légendes : VPF = Viande Porc Fr‘angmse # = Aide UE & destination des écoles AOP = Appellation Origine Pr'oTégée St Carteicn mim::::'::m TR :

VBF = Viande Bovine Frangaise
RAV = Race a Viande

* = Plat contenant du porc

LR Label Rouge

nouvelle recette/nouveau produit

produrr issu ugr-lcultur'e bmloglque

AQC = Appellation Origine Contrélée

Equlvalen? EGALIM

pdt = pomme de terre
MSC = péche durable



MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

YVELINES

RESTAURARTION

LUNDI

semaine du 02 au 06 décembre 2024

MARDI MERCREDI JEUDI

VENDREDI

betteraves vinaigrette

sauté de beeuf VBF BIO sauce
fagon orloff (oignens, lardons dinde
fumés)

fusilli BIO

saint nectaire AOP #

Repas Raclette
salade mais et tomates

velouté aux légumes BIO
crepe fromage

réti de porc* LR froid
(emmental) (et cornichon)
rdti de poulet (et cornichon)
haricots verts CEE2
, pommes de terre
(échalotes)

fromage & raclette
petit fromage frais ardme

salade de pépinettes fraicheur
(pépinettes, concombres, tfomates)

beignets de calamars et
citron

brocolis BIO au gratin

yaourt BIO saveur

vanille
spécialité pomme myrtilles
fruit frais de saison fruit frais de saison fruit frais de saison
Ces menus sont susceptibles d'€tre modifiés en raison des aléas climatiques et/ou d’approvisionnements
gLélga.m.:tes o VPF = Viande Parc Frangaise

VBF = Viande Bovine Francaise

RAV = Race d Viande

# = Aide UE a destination des écoles
* = Plat contenant du porc

LR = Label Rouge

AOP = Appellation Origine Protégée
nouvelle recette/nouveau produit AQC = Appellation Origine Contrdlée
produit issu agriculfure biologique Equivalent EGALIM

CEE2 = L‘eﬂificnf.znwranne;memu\ des exploitations de

niveau 2

pdt = pomme de terre

MSC = péche durable



MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

YVELINES

RES TAURATION

semaine du 09 au 13 décembre 2024

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

velouté carottes

émincés de poulet sauce
fagon vallée d'Auge

pommes de terre BIO
persillées et choux de
Bruxelles

fromage blanc aréme

boulettes de blé fagon thai

lasagnes au beeuf VBF

petit fromage frais sucré

concombres sauce fromage
blanc a l'aneth

boulettes de beeuf sauce
yassa

purée de pommes de
terre BIO

fromage ovale

tarte citron

salade Bruxelloise
(betteraves, pdt, vinaigrette
mimosa)
colin d' Alaska MSC pané
et citron

carottes CEE2 sauw ‘
blanche et blé doré

. ‘,ﬂ,ud.--_g‘

gouda BIO

fruit frais de saison

fruit frais de saison fruit frais de saison
Ces menus sont 5u5ceptrbles d’ etre modnf:es en raison des aléas chmatuques et/ou d'approvisionnements
|Légendes : ' VPF = Viande Porc Frangaise # = Aide UE & destination des écoles AOP = Appellation Origine Protégée s i

VBF = Viande Bovine Frangaise

RAV = Race a Viande

* = Plat contenant du porc

LR = Label Rouge

nouvelle recette/nouveau produit

produit issu agriculture biologique

AQC = Appellation Origine Contrdlée
qu.uvalanf EGALIM

pdt = pomme de ferre
MSC = péche durable




MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

PN

YVELINES
RESTAURATION

semaine du 16 au 20 décembre 2024

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

- VENDREDI

velouté aux légumes
BIO

saucisses rondelles*
fumées sauce fejoada

saucisses de volaille sauce fejoada

riz

edam BIO

fruit frais de saison

salade verte

beaufilet de hoki MSC

doré au beurre

chour fleur BIO sauce
blanche et pdt BIO

fromage a tartiner

créeme dessert BIO
local circuit court

Repas de Noél

betteraves vinaigrette
framboise

paupiette au veau sauce
champignons

semoule

petit suisse aux fruits
BIO

fruit frais de saison

iLégendzs :
VBF = Viande Bovine Francaise

; RAV = Race & Viande

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés en raison des aléas climatiques et/ou d'approvisionnements

VPF = Viande Porc Francaise
* = Plat contenant du porc

LR = Label Rouge

# = Aide UE a destination des écoles
nouvelle recette/nouveau produit

produit issu agriculture biologique

AOP = Appella'n;on OIr'ig'ine Profégée
AOC = Appellation Origine Contrdlée
Equivalent EGALIM

CEE2 = Certificat environnemental des exploitations de
niveau 2

pdt = pomme de terre
MSC = péche durable







